
 أستمارة مستخلصات رسائل وأطاريح الماجستير والدكتوراه في جامعة البصرة

 الكلية : الزراعة                             اسم الطالب : حوراء حامد شاكر علي الطفيلي

 القسم : الثروة الحيوانية                     الشهادة : الماجستير

 د. أميرة كاظم ناصر.التخصص : علم لحوم                       اسم المشرف : أ

 عنوان الرسالة 

 

 

 

 

 

 

 

Student name : Houraa H. S . A  Al- Tufily                                 Agriculture College : 

Animal Resources                                 Supervised: Prof. Dr. Amera K. Nasser  Dept :   

         Degree : Master                                              Field : meat science     

Thesis title    

 

 

 

 

دراسة مقارنة لاستخدام بعض الأغذية الوظيفية في تصنيع أقراص اللحم المفروم ودراسة صفاته 

 النوعية

 
يج اىشعُز اىَْبج وبذور اىنخاُ هذفج اىذراست اىحاىُت إىً إظافت بعط الأغذَت اىىظُفُت اىخٍ شَ      

و  5والاىَاسة إىً أقزاص اىيحٌ اىَفزوً وقذ أجْزَِجَْ حجزبخاُ حعَْج اىخجزبت الأوىً  اسخخذاً حزمُش 

 4% ٍِ اىْباحاث قُذ اىذراست إىً أقزاص اىيحٌ, وحُفظِجَْ باىخبزَذ  عيً درجت حزارة  15و  10

مدذة مالاحَاض اىذهُْت اىحزة واىبُزومدُذ واظهزث اىْخائج اّخفاض ٍعْىٌ فٍ ٍؤشزاث الا°ً

واّخفاض اعذاد اىبنخزَا اىنيُت واىبنخزَا اىَحبت ىيبزودة اٍا اىخجزبت اىثاُّت حٌ اخخُار افعو حزمُش 

واظهزث اىْخائج اخفاض ٍعْىٌ فٍ قٌُ اىبُزومدُذ واخخبار اىثاَىباربُىحزك اسذ والاحَاض اىذهُْت 

ُِ حزبخىفاُ واىْاَخزوجُِ اىنيٍ واىبزوحٍُْ واىغُزبزوحٍُ واىزقٌ وارحفاع ٍعْىٌ فٍ قٌُ اىخاَزوس

اىهُذروجٍُْ ومذىل اظهزث اىخائج اُ اظافت اىشعُز اىَْبج وبذور اىنخاُ والاىَاسة ادي اىً ححدُِ 

 اىصفاث اىحدُت اىخٍ حعَْج اىيىُ واىْنهت واىطزاوة واىعصُزَت واىقبىه اىعاً

 

A comparative study of the use of some food and functional in the manufacture of 

tablets minced meat and study qualities and quality 

 

The present study aimed to add some functional foods, which included barley 

descent, flaxseed and Alalmazh to mince tablets was conducted two trials 

included the first experiment to use the concentration of 5, 10 and 15% of plants 

under study to flesh tablets, and preserved by cooling the temperature of-18:c ° 

showed Results significant decrease in oxidative stress indicators Kcad free fatty 

and peroxide and low numbers of total bacteria and psychrotrophic The second 

experiment was chosen best focus and the results showed Akhvad moral in 

peroxide values and test Althaiobarpiotrk Assad and fatty acids and high moral in 

tyrosine Terptovan values of total nitrogen and protein and Agheirbrottie and pH, 

as well as showed Altaij that adding barley descent, flaxseed and Alalmazh led to 

improve the sensory qualities that included the color, flavor and tenderness and 

juiciness and overall acceptability                                                                                        


