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Abstract:     

 

يت ّتْصيف إًزين الأليٌيز الوٌتح هي الثْم الوحلي ّإستخذام ًْاتدَ في إًتاج عٌْاى الزسالت : تٌق

 هكول غذائي هضاد للتخثز 

ثؼذْب  نكم يٍ انثٕو انؼشاقً ٔانثٕو انظًٍُ ٔانجظم الأثٍض ٔانجظم انجُفغجً ٔانجظم الأخضشرضًُذ انذساعخ رقذٌش انزشكٍت انكًٍٍبئً 

ى الأنٍٍُض يٍ خلال إَزخبة أفضم يظذس َجبرً يٍ انُجبربد قٍذ انذساعخ ٔيزبثؼخ انًشكجبد انُبرجخ ثفؼم الإَضٌى ثزقٍُخ يزبثؼخ فؼبنٍخ إَضٌ ذرً

GC-MS  دقٍقخ ثى شخظذ انًشكجبد  30فً انُجبربد قٍذ انذساعخ ٔإخزٍبس أفضم فزشح صيٍُخ نفؼبنٍخ الإَضٌى فً انثٕو انؼشاقً ٔكبَذ خلال

انقٍبعً  دقٍقخ ٔكزنك شخض يشكت الأنٍغٍٍ 5-35نهفزشح انضيٍُخ يٍ  GC-MSبرجخ ثفؼم الإَضٌى فً انثٕو انؼشاقً ثزقٍُخ انكجشٌزٍخ انفؼبنخ انُ

نُفظ انفزشح انضيٍُخ انغبثقخ انزكش ، ثؼذْب أجشٌذ ػًهٍخ  HPLCثزقٍُخ  ٔانًحضش يخزجشٌبً ٔانزي ٌؼزجش َبرج انزحهم الإَضًًٌ انشئٍغً فً انثٕو

(% 30-70ى ثثًبٍَخ يحبنٍم داسئخ راد أسقبو ٍْذسٔجٍٍُخ يخزهفخ ٔسعت انًغزخهض ثًحهٕل كجشٌزبد الأيٍَٕٕو ثُغجخ إشجبع )إعزخلاص الإَضٌ

 superdex-200ثإعزخذاو ػًٕد  ÄKTA Pure 25 انجشٔرٍُبد رُقٍخ ثجٓبصثى رًذ دٌهضرّ ٔأجشٌذ ػًهٍخ انزششٍح انٓلايً نزُقٍخ الإَضٌى 

، ثؼذْب دسعذ خظبئض الإَضٌى انُقً يٍ انشقى انٍٓذسٔجًٍُ الأيثم نهفؼبنٍخ  SDSثغٍبة انًٕاد انًبعخخ نهجشٔرٍٍ ٔرى رحذٌذ َقبٔح الإَضٌى 

ٍخ انزشحٍم ٔانثجبد ٔدسجخ انحشاسح انًثهى نهفؼبنٍخ ٔانثجبد ٔرأثٍش الإٌَٔبد انًؼذٍَخ ٔانثٕاثذ انحشكٍخ نلإَضٌى ٔكزنك رقذٌش ٔصَّ انجضٌئً ثزقُ

-GC، ثى حضش انًغزخهض انكحٕنً ٔانضٌزً نهثٕو انؼشاقً ٔشخظذ يشكجبرّ انفؼبنخ ثزقٍُخ  SDSانًٕاد انًبعخخ نهجشٔرٍٍ انكٓشثبئً ثٕجٕد 

MS  ثًٍُب شخض يشكت الأنٍغٍٍ ثزقٍُخHPLC  ٍإر رى انحظٕل ػهٍّ ثزشكٍض يشرفغ ٔطجقذ فؼبنٍزّ انًضبدح نهزخثش ػهى جشراٌ انزجبسة ي

يقبسَخً ثبنًكًلاد انغزائٍخ الأيشٌكٍخ ٔانُٓذٌخ انًشخظخ ثبنزقٍُبد انًزكٕسح أػلاِ رحذ َفظ PT ٔ PTTٔ INRخلال قٍبط فحٕطبد انزخثش 

 انظشٔف .

Thesis Title: Purification and Characterization of Alliinase From Iraqi Garlic and Using its  

Prouducts to Produce an Anticoagulant Food Supplement 

The study included assessing the chemical composition of each of the Iraqi garlic, Chinese garlic, white 

onion, purple onion and green onion, then follow-up the enzyme activity through choosing the best source 

of plants under study and follow-up of the compound that produced by the enzyme with GC-MS in plants 

under study and choose the best time of the enzyme activity which found in 30 minutes and then was 

diagnosed effective sulfur compounds in Iraqi garlic by GC-MS within period of 5-35 minutes as well as 

diagnosed standard allicin and extracted allicin which is the main degradation product in garlic by HPLC for 

the same time which mentioned above. The enzyme extracted with eight buffer solutions having different 

pH, the extracted was precipitated with a solution of ammonium sulfate at a saturation ratio (30-70)% and 

dialysed, then the enzyme was purified by gel filtration chromatography by using Protein Purification 

apparatus ÄKTA Pure 25 with superdex-200 column and estimated the purity of an enzyme in the absence 

of the denaturation substances of protein SDS, then examined the pure enzyme characteristics of the pH and 

temperature optimum for activity and stability and the effectiveness of metallic ions and kinetics of enzyme 


