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( على الصفاث النىعيت وظاهرة اسىداد OriganumMajaronaتأثيراستخذام هستخلصاث نباث البردقىش )

 العظام لأفخار ربائح فروج اللحن الوخزونت بالتجويذ

 OriganumMajarona يخخههفت يسخخهصبث َببث انبشدقٕشحأثٍش اسخخذاو إَاع ٔحشاكٍز ْذفج انذساست انحبنٍت انى يعشفت 

ٔانحسٍت ٔظبْشة اسٕداد انعظبو لأفخبر رببئح فشٔج انهحى انًخزَٔت ببنخدًٍذ  انًٍكشٔبٍتفً بعط انصفبث انكًٍٍبٌٔت ٔانفٍزٌبٌٔت 

شة )بذٌٔ اي اظبفت( , ( اشٓش . شًهج انذساست خًس يعبيلاث الأنى يعبيهت انسٍط3يئٌٕت ٔنفخشة )( 81-عهى دسخت حشاسة )

%( , انثبنثت نحى انفخز انًعبف انٍّ يسخخهص َببث  1.8انثبٍَت نحى انفخز انًعبف انٍّ انًسخخهص انًبئً نُببث انبشدقٕش حشكٍزِ )

%( , انخبيست نحى انفخز انًعبف  1.18%( , انشابعت نحى انفخز انًعبف انٍّ يسخخهص كحٕنً حشكٍزة ) 1.0انبشدقٕش حشكٍزِ )

%(  1.10اٌ يعبيهت انًسخخهص انكحٕنً نُببث انبشدقٕش حشكٍزِ )%( . اظٓشث انُخبئح  1.10ّ يسخخهص كحٕنً حشكٍزِ )انٍ

ادث انى انحفبظ عهى انصفبث انكًٍٍبٌٔت ٔانفٍزٌبٌٔت ٔانًٍكشٔبٍت ٔانحسٍت خلال فخشة انخزٌ كزنك ادث ْزِ انًعبيهت انى حقهٍم يٍ 

 ل فخشة انخزٌ قبم ٔبعذ انطبخ . ظبْشة اسٕداد انعظبو نلافخبر خلا

 

 The aim of the present study was to determine the effect of using different types and concentrations of 

Origanum Majarona extracts on some Chemical , Physical , Microbial , Sensory Tests and Black bone 

syndrome on thigh meat of broiler carcasses storage at (-18)cº three month .study including five treatments 

first control (none added ), second 0.1% Aqueous Origanum Majorona extract added to thigh meat, third 

o.2 % Aqueous Origanum Majarone extract added to thigh meat, fourth o.o1% Alcoholic Origanum 

Majarna extract added to thigh meat . and fifth o.o5% Alcoholic Origanum Majorana extract added to 

thigh meat . the results can thigh meat of broiler carcasses that storage at (-18) c
o
 three month with o.o5% 

Alcoholic Origanum Majorana extract that preserve Chemical , Physical , Microbial Sensory characters 

there for lowest effected in Black bone syndrome before and after cookin.  

 

Effect of using different types of Origanum Majarona Extract on Quality traits and Black-Bond 

Syndrome of thigh meat broiler carcasses in frozen storage 

 

 

 


